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Découvrez nos moulages en chocolat !

Chaque création renferme une surprise : les moulages au chocolat au lait sont garnis de
fritures au lait, ceux en chocolat blond contiennent des fritures blondes, et les moulages

en chocolat noir renferment des fritures noires.

Nos grands moulages — Siméon le Grand Poisson, Charlotte la Cloche, Rosine la Poule,
Marcel I'GEuf Vibrato, Marius le Grand Lapin et Louisa la Souris — sont remplis de petits
ceufs pralinés et de fritures lait, noir et blond.

Cette année, nous avons choisi de vous faire découvrir 4 nouveaux crus d’exception :
République Dominicaine 37%, Cameroun 41%, Grenade 43%, Sao Tome 66% et
Equateur 72%.

A cela s’ajoutent nos grands classiques (vos préférez) : Dulcey 35%, Jivara 40%, Noir
de Provence 66% et Venezuela 72%.

Nous vous souhaitons, dés a présent, de trés joyeuses fétes de Pdques, remplies de
douceurs et de gourmandises !

Aline, Emilie, Léaq, Louise, Pauline et Yuko
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MARCEL

L’ceuf

Moulage garni de 18 fritures au
chocolat au lait, noir et blond et
de 6 petits ceufs praliné.

Tarif : 36,00 €
14 cm

ROSINE

La poule

Moulage garni de 18 fritures
chocolat au lait, noir et blond
et de 9 petits ceufs praliné.

Tarif : 44,00 €
12 cm
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MARIUS

Le grand lapin

Moulage garni de 12 fritures
chocolat au lait, noir et blond et
de 5 petits ceufs praliné.

Tarif : 29,00 €
21 em

L’écureuil

Moulage garni de 7 fritures
chocolat de la méme couleur
que le moulage.

Tarif : 18,00 €
15 cm

SIMEON

Le poisson

Moulage garni de 7 fritures
chocolat au lait, noir et blond
et de 5 petits ceufs praliné.

Tarif : 32,00 €
25 cm
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JULIA

La poule

Moulage garni 12 de fritures
chocolat de la méme couleur
que le moulage.

Tarif : 21,00 €

11 ecm

LOUISA

La souris

Moulage garni de 9 fritures
chocolat au lait, noir et blond
et de 5 petits ceufs praliné.

Tarif : 29,00 €
15 cm
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CHARLOTTE

La cloche

Moulage garni de 12 fritures
chocolat au lait, noir et blond
et de 6 petits ceufs praliné.

Tarif : 32,00 €
12,5 cm



NATHAN

La tortue
Moulage garni de 7 fritures
chocolat.

Tarif : 16,00 €
12*H5 cm
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AUGUSTIN

Le lapin et son ceuf
Moulage garni de 5 fritures
chocolat.

Tarif : 14,00 €
12cm

GABIN

Le lapin
Moulage garni de 7 fritures
chocolat.

Tarif : 14,00 €

16 cm
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La grenouville
Moulage garni de 5 fritures
chocolat.

Tarif : 11,00 €
8cm

Le poisson Ecaille
Moulage garni de 6 fritures
chocolat.

Tarif : 12,00 €
11 cm

L’agneau
Moulage garni de 7 fritures
chocolat.

Tarif : 14,00 €

11em
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PAUL

Le poisson Némo
Moulage garni de 7 fritures
chocolat.

Tarif : 11,00 €
11 cm
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HENRI et LEONIE

Le duo de lapin
Moulages garnis de 8 fritures
chocolat.

Tarif : 16,00 €
12 ecm
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MATHIS JULIETTE GINETTE
MARTIN ENNIO Le petit ceuf La petite poulette La clochette
Le petit bunny Le petit lapin 7 cm 7 cm 7.5 c¢m
Moulage garni de 2 fritures Moulage garni de 4 fritures
chocolat. chocolat.
Tarif : 6,50€ - moulage garni de 4 fritures.
Tarif : 8,00 € Tarif : 8,60€
10 cm 12 cm
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Q SUZANNE ELIOT
La mini cocotte Le mini ceuf
‘ o h= = 5cm 5cm

AMILLE
c Tarif : 3,80€ - moulage garni de 2 fritures.
La licorne Le chat
Moulage garni de 2 fritures Moulage garni de 5 fritures
chocolat. chocolat.
Tarif : 7,50 € Tarif : 9,00€

7 cm 8 cm



TIMEO et ANNAELLE

Duo de lapins Bunny
moulages garnis de
praliné.

Tarif : 6,80€

4 cm

GEUFS PRALINE GEUFS PRALINE alu

CEuf praliné sachet :
14 oeufs praliné : lait, noir ou
blond.

Tarif : 16,20 €
Poids: 114 g

CEuf praliné sachet :
10 ceufs praliné : lait, noir ou
blond.

Tarif : 15,00 €
Poids : 100 g

CEuf praliné Tube :
26 ceufs praliné : lait, noir ou
blond.

Tarif : 29,40 €

Réglette ceufs au praliné :
9 ceufs praliné : lait, noir ou
blond.

Tarif : 13,50 €

Poids: 210 g Poids : 90 g

LOUCAS LOUNA GASTON CHARLIE et ARTHUR
Le lapinou La cocotte Mouton Duo de lapins Rieurs
moulage garni de moulage garni de moulage garni de moulages garnis de
praliné. praliné. praliné. praliné.
Tarif : 6,80 € Tarif : 6.80 € Tarif : 6,80 € Tarif : 6.80€

Scem 6*H5 cm 5cm 6 cm



BOITE GOURMANDE BOITE JOYEUSES PAQUES

33 Fritures au chocolat noir
62% de cacao et au lait 40%

~ Boite garnie de 30 fritures et

" de 12 ceufs praliné mélan-

b gés. ) de cacao, 6 nougats et
= 2 8 caramels beurre salé.

- Tarif: 29,80 € T

" Poids : 200 g ‘) Tarif : 27,00 €

22 x 6 x 3.5 cm Poids : 260 g

10 x 10 x 8.3 cm

FRITURES CHOCOLAT POCHETTE SURPRISE

Sachet de 125 g D \_% 1 pochon de 10 fritures, 2

Tarif : 10,00 € \fr,; e OR ; e alo. T ¢ (s

noir, lait ou blond 3 *{;“‘ 3 oceufs praliné alu, 1 ceuf (5cm).
Pt T Tarif : 10,00 €

Sachet de 250 g .Y e

Tarif : 19,50 € Segt Yoy Poids: 85 ¢g

noir, lait ou blond '
S L, 6,2 X 6,2 X 78,4 cm

Assortiment des 3 couleurs : LA
Pochette de 230 g

Tarif : 18,00 €

noir/lait /blond




LES CEUFS INCA : ORIGINES

PUR EQUATEUR - chocolat noir & 72% de cacao minimum. PLANTATION RIO
ARRIBA.

Notes de téte : florales et fruits jaunes, notes de cceur : cacao, et notes de fond :
boisées. Variété du cacao : Nacional.

PUR SAO TOME - chocolat noir 66% de cacao minimum. PLANTATION TCHILOLI.
Notes de téte : fruits secs, notes de coeur : cacaotées, et notes de fond : tabac et
boisées. Variété du cacao : Amelonado.
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1 iy e - R ‘ Notes de téte : épices sucrées, notes de coeur : boisées, et notes de fond :
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5 QUL = N Vs, PUR VENEZUELA - chocolat noir 72% de cacao minimum. PLANTATION ARAGUANI.
5 Les *féves de cacao proviennent de la région Sur del Lago (Las Virtudes, Tucani).

,"-’q

PUR NOIR de PROVENCE - chocolat noir 66% de cacao minimum.

Féves de cacao des fles Grenade et du Ghana.

Notes de téte : fraicheur, notes de coeur : fruités, et notes de fond : chocolatées
et rondeur. Un chocolat noir intense et gourmand.

PUR GRENADE - chocolat lait 43% de cacao minimum.
Notes de téte : intensité cacaoté, notes de coeur : fruits jaunes confiturés, et notes
de fond : toasté.

PUR CAMEROUN - chocolat lait 41% de cacao minimum.

Féves de cacao d’Equateur et du Ghana

Notes de téte : cacaotée légérement fruitée, notes de cceur : douceur vanillés, et
notes de fond : caramélisées.

chocolat doux et enveloppant, texture crémeuse.

PUR REPUBLIQUE DOMINICAINE - chocolat lait 37% de cacao minimum,
PLANTATION MIKOLO

Notes de téte : fruits rouges et vanille, notes de coeur : lait, et notes de fond :
miel.

Variété du cacao : Trinitario.

JIVARA- chocolat lait 40% de cacao minimum.

Féves de cacao d’Equateur et du Ghana

Notes de téte : gourmand, notes de cceur : rondeur, et notes de fond : vanillé.
Poids net : 300 g Tarif : 39,00 € chocolat au lait et aux notes gourmandes de caramel.

Nos CEufs Origines sont garnis de fritures du méme chocolat.



Collaboration Aline Géhant et Lulu la Nantaise

COFFRETS LULU :

« COFFRET DE FRITURES PUR ORIGINE :

Les origines proposées sont les mémes que les ceufs
origines (voir page précédente)
Poids: 130 g Tarif : 18,00 €

« COFFRET DE 16 CEUFS PRALINE :

Les coffrets sont disponibles en lait, noir et lait/noir/
blond.
Poids : 122¢g Tarif : 20,00 €

« COFFRET DE 18 FRITURES PRALINE :

Les coffrets sont disponibles en lait, noir et lait/noir/
blond.
Poids : 122¢g Tarif : 20,00 €

Les coffrets sont habillés d’une illustration originale de
Lulu la Nantaise.
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Horaires de la boutique :
Du mardi au samedi de 10h & 13h et de 14h a 18h30 (jusqu’a 1%h les samedis)

Tous nos sujets sont disponibles en chocolat noir ou lait.
Tous les produits sont sous réserve de disponibilité en magasin, en cas de rupture la boutique vous contactera.

SUIVEZ-NOUS : @ @

Aline Géhant Chocolatier 15 rue des Trois Faucons - 84000 Avignon / Tél. : 04 90 02 27 21


http://www.aline-gehant-chocolatier.com/
https://www.instagram.com/alinegehantchocolatier/
https://www.instagram.com/alinegehantchocolatier/
https://fr-fr.facebook.com/agchocolatier

